
                                                      

 
 
 
 
 
 
 
 

Speisenkarte 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
VORSPEISEN 
 
Zitronengrassüppchen mit Curry und Garnelen     6,9 0 
Lemongrassoup with curry and shrimp 
 
Bretonische Hummersuppe       7,50 
Breton lobster soup  
 
Variation von Bruschetta        9,80  
Variation of bruschetta 
 
Blutwurst-Spinat-Strudel mit Sauerkrautsauce   11,5 0  
Black pudding-spinach-strudel with sauerkraut sauce 

 
Carpaccio vom Rind an Ruccolasalat mit Parmesan 13, 50 
Beef Carpaccio on rocket salad with parmesan cheese 

 
PASTA 
 
Tagliatelle mit Scampi       15,50  
und Chorizo Iberico in Sahnesauce 
Tagliatelle with shrimp and chorizo sausage in cream sauce 
 
Linguine mit getrockneten Tomaten und Pinienkernen 11,50 
Linguine with sun-dried tomatoes and pine nuts 
 
Penne mit Radicchio, Birnenspalten   12,50 
und Gorgonzolarahm 
Penne with radicchio, pear slices and gorgonzola cream 
 

 
Bitte beachten Sie auch unser Tagesangebot/ 
Please watch out for our daily offers 

 



                                                      

 
KNACKIG, FRISCHE SALATE 
 
Salatvariation mit gebratenem Kaninchenfilet   14,5 0 
und Austernpilzen   
Salad with fried rabbit tenderloin and oyster mushrooms 
 
Bunter Salat der Saison       15,50 
mit gegrillten Gambas und Kräutern  
Seasonal salad with grilled prawns and herbs 

 
FISCH 
 
Zanderfilet auf Erbsenpüree mit Olivenöl    20,50 
und knusprigen Speck 
Pike-perch fillet on pea puree with olive oil and crispy bacon 
 
Bachseibling auf Rahmsauerkraut    19,50 
Brook trout on Sauerkraut cream 

 
FLEISCH 
 
Angus-Filetsteak an 3 Pfefferjus    27,50 
Angus fillet steak at 3 pepper jus 
 
Ochsenbrust in Scharlotten-Rotweinjus   19,50 
Breast of beef in shallots-red wine jus  
 
Entenbrustfillet an Honig-Sesam     21,50 
Duck breast fillet with honey and sesame seeds 
 

 
 

 
CURRY Á LA CARTE 
 
Curry mit Huhn       17,00  
Chicken  
 
Curry mit Lachs       18,00  
Salmon 
 
Curry mit Rind       17,50  
Beef 
 
Curry mit Scampis       20,00  
Prawns 
 
Curry mit Gemüse       12,50  
Vegetables 
 
Zu allen Curry-Gerichten servieren wir Papadams,  
Basmatireis und Tomatensalat  
We are serving Papadams, rice and a tomatoesalad with every curry dishes 

 
DESSERT 
 
 
 

Panna Cotta vom Ahornsirup      7,50 
und Joghurt mit pochierten Birnen 
Panna cotta of maple syrup and yoghurt with poached pears 
 
Créme Brûlée          6,00 

 
 

Dessertteller “BRVEGEL“       9,50 
Dessert plate “BRVEGEL“ 
 

 


